Laboratorní práce

Biochemie
1. Důkaz aldehydů a monosacharidů-Fehlingova zkouška

Postup:


Příprava Fehlingova činidla

1) Fehling I: Rozpusťte 7g CuSO4*5H2O ve vodě a doplňte na konečný objem 100ml

2) Fehling II: Rozpusťte 34g vinanu draselno-sodného a 10g NaOH ve vodě a doplňte na objem 100ml

3) Fehlingovo činidlo vytvoříte smícháním stejných objemů roztoků Fehling I a Fehling II (do zkumavky cca 2ml F-I+ 2ml F-II)

Důkaz aldehydické skupiny

4) Ve zkumavce smíchejte v poměru 1:1 roztok acetaldehydu a Fehlingova činidla (cca 1ml + 1ml)→vznikne tmavě modrý roztok
5) Zkumavku promíchejte a zahřejte nad kahanem

6) Pozorujte barevnou změnu (vznik Cu2O) která je důkazem přítomnosti aldehydické skupiny v acetaldehydu

Důkaz přítomnosti monosacharidu (glukózy)
7) Výše uvedený postup (bod 4-6) opakujte s roztokem obsahujícím glukózu
2. Důkaz aldehydů a monosacharidů-Tollensova zkouška
Postup:


Příprava Tollensova činidla

1) Roztok I: Rozpusťte 5g AgNO3 v 95ml vody

2) Roztok II: Rozpusťte 10g NaOH v 90ml vody

3) Tollensovo činidlo vytvoříte smícháním stejných objemů roztoku I a roztoku II → ke vzniklé sraženině Ag2O přikapávejte postupně roztok NH3 až do jejího úplného rozpuštění
Důkaz aldehydické skupiny

4) Ve zkumavce smíchejte v poměru 1:1 roztok acetaldehydu a Tollensova činidla (cca 1ml + 1ml)

5) Zkumavku promíchejte a zahřejte nad kahanem

6) Pozorujte barevnou změnu (vznik černého Ag až stříbrného zrcátka) která je důkazem přítomnosti aldehydické skupiny v acetaldehydu

Důkaz přítomnosti monosacharidu (glukózy)
7) Výše uvedený postup (bod 4-6) opakujte s roztokem obsahujícím glukózu

3. Důkaz škrobu
Postup:


Příprava Lugolova činidla (jód rozpuštěn v roztoku KI)
1) Do 100ml odměrné baňky rozpustíte ve 20ml vody 20g KI a po rozpuštění přidáte 10g I2 a doplníte po rysku vodou

Důkaz škrobu

2) K roztoku škrobového mazu přidáte několik kapek Lugolova roztoku (I2) → tmavě modré zbarvení (důkaz přítomnosti škrobu)

3) Škrob dokažte stejným Lugolovým roztokem (I2)  postupně v: chlebu, rohlíku, bramboru

4. Důkaz bílkovin-Xantoproteinová zkouška
Postup:


Příprava roztoku vaječného bílku
1) Smíchejte 1 vaječný bílek s 50ml roztoku NaCl a přefiltrujte přes gázu
Důkaz přítomnosti bílkoviny

2) Roztok vaječného bílku smíchejte ve zkumavce v poměru 2:1 s roztokem HNO3 (cca 2ml+1ml)

3) Vzniklý roztok přiveďte k varu→žluté zbarvení roztoku (důkaz přítomnosti bílkovin)

4) Přidejte několik kapek koncentrovaného roztoku NH3
5) Vzniká oranžová sraženina→důkaz přítomnosti bílkovin

5. Důkaz bílkovin-Biuretová reakce
Postup:


Příprava roztoku vaječného bílku
1) Smíchejte 1 vaječný bílek s 50ml roztoku NaCl a přefiltrujte přes gázu

Důkaz přítomnosti bílkoviny

2) Roztok vaječného bílku smíchejte ve zkumavce v poměru 1:1 s 10% roztokem NaOH (cca 1ml+1ml)

3) Po kapkách přidávejte roztok CuSO4*5H2O

4) Vzniká fialovo-modrá sraženina→důkaz přítomnosti bílkovin (peptidové vazby)
